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Beczki Wegierskiej firmy Boros Oak Barrels s produkowane ze starannie dobranego wegierskiego debu
bezszyputkowego (Quercus Petraea), wytacznie z wewnetrznej czesci pnia, ktéry nadaje trunkowi
charakterystyczny debowy smak ze szlachetng nuta ziotowo - korzenna.

Dab Wegierski to ta sama odmiana debu, co dab Francuski. Ten pierwszy rosnie wolno (120 lat) na wulkanicznej
glebie, tworzac waskie pory i drobne stoje. Dzieki temu uzyskuje sie znacznie mniejsze straty trunku (tzw. ,Danina
dla Aniotéw”) w trakcie lezakowania w beczce. Niestety w Polsce tak wysokiej jakosSci dab bezszyputkowy nie jest
dostepny.

Drewno do produkcji beczek jest sezonowane na wolnym powietrzu przez 3 lata. Proces sezonowania "wyptukuje"
niepozadane substancje i znacznie poprawia wptyw drewna na smak trunku.

Beczki posiadajg eleganckie obrecze wykonane ze stali podwdéjnie ocynkowanej, co zapewni atrakcyjny wyglad
przez dtugie lata. Klepki sg uszczelnione lis¢mi tataraku, co zapewnia naturalne walory smakowe trunku.

Kazda beczka jest profesjonalnie wypalona wewnatrz. Dostepne stopnie wypalenia: niski, Sredni, sredni+, wysoki.
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Uwaga: czas dostawy beczki o wypaleniu innym niz sredni wynosi 30 dni.

Informacje techniczne:

100 |, Typ Wegierski 29 kg 60 cm 60 cm 2,7cm 6
150 |, Typ Wegierski 40 kg 65 cm 65 cm 2,7cm 6
225 |, Bordeaux - Barrique 55 kg 69 cm 95 cm 3,2cm 6
300 I, Barrique 72 kg 65 cm 98 cm 3,5cm 8
500 I, Typ Wegierski 90 kg 100 cm 100 cm 4,4 cm 8

Sredni stopieh wypalenia Cena netto: 1 190 zt

Niski stopieh wypalenia Cena netto: 1 190 zt

Sredni + stopieh wypalenia Cena netto: 1 190 zt

Wysoki stopien wypalenia Cena netto: 1 190 zt

Destiller - Anna i Seweryn Fabijaniak
ul. Grunwaldzka 37 Godziny pracy

37-560 Pruchnik Poniedziatek - pigtek 8:00 - 18:00
Tel.: +48 660 143 042 www.destiller.pl
E-mail: biuro@destiller.pl



mailto:biuro@destiller.pl
https://www.destiller.pl

Wygenerowano dnia: 2025-04-25 13:45

DESTILLER

Destiller - Anna i Seweryn Fabijaniak
ul. Grunwaldzka 37 Godziny pracy
DESTILLER 37-560 Pruchnik Poniedziatek - piatek 8:00 - 18:00
¢ Tel.: +48 660 143 042 www.destiller.pl
E-mail: biuro@destiller.pl



mailto:biuro@destiller.pl
https://www.destiller.pl

