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BECZKA DEBOWA-AKACJOWA SEGUIN MOREAU,
FRAICHEUR

Beczka do fermentacji lub dojrzewania wina biatego wykonana z debu francuskiego, dekle zas z drewna akacji.

Beczki modelu Fraicheur przeznaczone sg do win biatych, ktére winiarz stara sie wyrazi¢ specyfike odmiany
winorosli, przy jednoczesnym poszanowaniu swiezosci i kwiatowosci wina.

Gtéwne zalecane odmiany winogron: Chardonnay, Sauvignon blanc, Sémillon, Muscadelle, Marsanne, Roussanne,
Viognier, Verdejo, Pinot gris,Riesling, Petit i Gros Manseng.
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Profil beczki Fraicheur:

e Struktura: Zachowuje elegancki i zywy charakter wina,
e Aromat: Lekkie nuty limonki, kwiatéw, Swieze i subtelne aromaty.

Zastosowanie beczki

Fermentacja alkoholowa: Zalecana w beczkach, catkowita lub czesciowa, w zaleznosci od praktyk piwnicznych.
Zalecany czas dojrzewania w beczce: 5 do 8 miesiecy na osadzie po fermentacji.

Obciag: bez obciagdw posrednich, tylko jeden obcigg kohcowy.

Odradzamy przeprowadzanie obciggédw wina w okresie dojrzewania wina w beczce. Moze to spowodowacd
przedwczesne utlenianie wina z powodu nagtego doptywu tlenu i utraty osadu, ktéry petni role ochronnga. Bytoby to
sprzeczne z celem enologicznym, jakim jest zachowanie $wiezosci i specyfiki wina.

Bordeaux Export 225 L Cena netto: 4 472 7t

Bourgogne Export 228 L Cena netto: 4 909 z

300L Barrel Cena netto: 6 021 zt

500L Barrel Cena netto: 7 418 zt
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