Wygenerowano dnia: 2024-01-30 23:30

DESTILLER

tatwa produkcja octu najwyzszej jakosci w ciggu kilku dni z wykorzystaniem najnowszych technologii.

Dzieki prezentowanemu urzadzeniu produkcja octu jest bardzo prosta i w petni automatyczna. Proces produkcji
przebiega w bioreaktorze (generatorze octu, fermentorze), w ktérym zapewnione jest ciggte napowietrzanie
brzeczki oraz kontrola temperatury. Do produkcji wysmienitego octu mozemy uzy¢ wina, moszczéw owocowych,
w szczegdlnosci jabtkowego oraz piwa gorszego gatunku. Ocet powstaje w wyniku fermentacji octowej alkoholu.

Rozrézniamy ocet spirytusowy - powstajacy w wyniku fermentacji spirytusu (po rozcieficzeniu do odpowiedniego
stezenia), oraz ocet winny - powstajacy w wyniku fermentacji wina. Ocet winny - w zaleznosci od tego, z jakiego
powstat wina - moze by¢ biaty lub czerwony. Bardzo znany jest ocet balsamiczny produkowany w okolicach
Modeny we Wtoszech, o wyjatkowo intensywnym winnym zapachu i tagodnym smaku. Czesto stosuje sie octy
produkowane z win i moszczéw owocowych (np. ocet jabtkowy), zachowujace do pewnego stopnia smak, a
zwtaszcza zapach owocéw, cenne zwtaszcza jako przyprawa do satatek i suréwek.

Zalety urzadzenia:

e Fermentacja odbywa sie w ciggu bardzo krétkiego czasu,
e Wykonane w catosci ze stali nierdzewnej,
e Kontrola temperatury, wymiennik ciepta w ksztatcie wezownicy,
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e Bardzo wydajny areator brzeczki,
¢ Dostepne pojemnosci: 50, 100, 300 oraz 600 litréw.

Fermentory, bioreaktory SF50 / SF100 / SF300 / SF600 do produkcji octéw najwyzszej jakosci oraz zastosowanh
laboratoryjnych

Urzadzenie przeznaczone jest do produkcji octu o kwasowosci do 15%.

W zaleznosci od pojemnosci zbiornika fermentor posiada nastepujgce roczne wydajnosci (zaktadajac 10%
kwasowosci octu):

SF50 - do 8 000 litrow,

SF100 - do 16.000 litréw,

SF300 - do 47.000 litréw,

SF600 - do 94.000 litréw.

Pétokresowy proces produkcji octu owocowego / alkoholowego to proces fermentacji podczas ktérego 1/3 cieczy
fermentowanej jest odprowadzana po osiggnieciu resztkowej zawartosci alkoholu ~ 0,3% i zastepowana kolejng
porcjg wina, moszczu.

Stezenie alkoholu moze by¢ mierzone online przez system on-line ALCOCONTROL (opcja dodatkowo ptatna).

Chtodzenie:

Poniewaz fermentacja octwowa jest procesem egzotermicznym, jednym z elementéw procesu jest chtodzenie. Do
prawidtowego dziatania urzadzenia niezbedny jest wytwornica wody lodowej (chiller) o wydajnosci (mocy
chtodniczej):

SF50 - 0,5 kW

SF100 - 0,9 kW
SF300 - 2,8 kW
SF600 - 4,7 kW

Uwaga: Chiller nie wchodzi w zakres dostawy.

Materiat wykonania zbiornika: stal nierdzewna AISI 304

Wymiary:

SF50

Srednica: 340 mm

Wysokos¢: okoto. 1070 mm
Pojemnos¢ robocza: 50 litréw
Pojemnos¢ catkowita: 70 litréw

SF100:

Srednica: 430 mm

Wysokos¢: okoto. 1.310 mm
Pojemnos¢ robocza: 100 litréw
Pojemno$¢ catkowita: 140 litréw

SF300:

Srednica: 640 mm

Wysokos¢: okoto. 1.840 mm
Pojemnos¢ robocza : 300 litréw
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Pojemnos¢ catkowita: 430 litrow

SF600:

Srednica: 850 mm

Wysokos¢: okoto. 2000 mm
Pojemnosc¢ robocza: 600 litréw
Pojemnos¢ catkowita: 860 litrow

Wezownica chtodzaca: materiat ze stali nierdzewnej AISI 316Ti / AISI 316L.
Maksymalna temperatura wody chtodzacej na wejsciu do fermentora max. 15 ° C.

Aerator o wysokiej wydajnosci

=]

Transfer i dystrybucja tlenu sg najwazniejszymi czynnikami w procesie fermentacji octu. Intensywne wymieszanie
powietrza, alkoholu, wody i sktadnikdw odzywczych oraz réwnomierne rozprowadzenie tej mieszanki w catej
objetosci roboczej fermentora to podstawowe zasady nowoczesnej i wydajnej produkcji octu. Doptyw i dystrybucja
tlenu opiera sie na starannie zaprojektowanej architekturze aeratora, sktadajgcej sie z hydrodynamicznie
zoptymalizowanej budowy wirnika. Celem jest wprowadzenie jak najwiekszej ilosci matych pecherzykéw powietrza
do fermentora, a tym samym doprowadzenie do perfekcji napowietrzania oraz réwnomiernego rozprowadzenia
mieszanki.

Moc silnika areatora:

SF50 / SF100: 0,18 kW, 1450 obr / min
SF300: 0,38 kW, 1450 obr / min
SF600: 0,75 kW, 1450 obr / min

Aparatura kontrolno-pomiarowa fermentora - szafka sterownicza ze stali nierdzewnej ze sterownikiem PLC
SIEMENS, panelem dotykowym i oprogramowaniem CETO-SEMI do procesu Semi-Batch. Obstuga oprogramowania
poza pomoca panelu dotykowego jest kompleksowa i prosta, dzieki czemu mozna jg skutecznie opanowac

w bardzo krétkim czasie.

W czasie pracy fermentora na panelu PLC wyswietlane sa informacje:
[ Temperatura

[] stezenie alkoholu (z ALCOCONTROL)

[] Poziom napetnienia

[] Status procesu (faza fermentac;ji)

0 Szybkos¢ rozktadu alkoholu (alkohol% / h z ALCOCONTROL)

Nastepujace funkcje sg kontrolowane przez PLC:
0 Kontrola temperatury

0 Cykl fermentac;ji

0 Komunikaty o btedach

W petni zautomatyzowana kontrola procesu fermentacji octowej w potgczeniu wytgcznie z systemem Alcocontrol.
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