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Innowacyjny i opatentowany proces ttoczenia Bucher Vaslin w kontrolowanej atmosferze azotu gwarantuje
ttoczenie winogron bez kontaktu z tlenem. Dzieje sie tak dzieki ciggtej pracy w ostonie gazéw obojetnych.
Dodatkowo proces ten dziata w zamknietej petli. Zuzyty gaz jest poddawany recyklingowi poza pomoca
elastycznego pojemnika, balonu, dzieki czemu moze stuzy¢ kilka razy. Ograniczenie kosztéw gazdéw jest znaczace.
Proces jest catkowicie automatyczny.

Ttoczenie winogron w ostonie gazéw obojetnych z wykorzystaniem systemu Inertys ma kluczowe znaczenie

w produkcji wysokiej jakosci win biatych i rézowych przede wszystklim w kontekscie ochrony owocéw i Swiezego
moszczu przed nadmierng oxydacjg. Kontakt z tlenem skutkuje: znaczna redukcjg aromatéw

oraz brazowieniem moszczu (Swiezego soku) przez utlenianie polifenoli.

Bucher Inertys jest dostepny dla nastepujacych pras:
* Bucher XPlus 22 do 80
* Bucher XPert 100 do 450
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