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Filtr Flavy X-Wine cieszy sie na rynku reputacjg zapewniajgcg najlepsze natezenie przeptywu w przypadku filtracji
najtrudniejszych win. Wynik ten jest owocem 30-letniego doswiadczenia w filtracji wina. Kontrola zatykania sie
membran w potaczeniu z delikatnym (bardzo niskim cisnieniem), elastycznym procesem i wysokowydajna
membrang filtracyjng zapewnia stabilne, regularne natezenie przeptywu przez caty proces filtracji.

- D::’r':fefmf.:ﬁ,h . FX21CS  X-Wine3 X-Wined X-Wine6 X-Wines X-Wine10
Racked, fined, dry, white wine 24 36 48 72 96 120
Rough, dry, white wine 18 27 36 54 72 a0
Rough, dry rosé wine 16 23 32 47 64 78
Rough red wine 10 15 20 30 40 50
Rough thermo red wine 8 12 17 25 34 42
Press red wine (600-800 NTU) 6 9 12 18 24 30

Dimensions (mm) FX 2 1CS ¥-Wine 3 ¥-Wine 4/6 ¥-Wine 8/10
Width 1060 1010 1472 1610
Length 1762 2055 2528 2889
Height 1890 1980 2192 2186

"Mon contractual flowrates for information anly.

Szeroki zakres zastosowan

Filtr Flavy X-Wine jest niezwykle wszechstronny, moze filtrowa¢ wino z osadem po fermentacji o duzym zmetnieniu,
wina czerwone po termowinifikacji, wina w niskich temperaturach (-4°C), wina klarowane, wina musujace i wina
gotowe do butelkowania. Za pomoca tego filtra mozna réwniez zatrzymywac fermentacje i filtrowa¢ wina
zawierajace PVPP.
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Filtr Flavy X-Wine wyrdznia sie najnizszym na rynku zuzyciem wody i srodkéw czyszczacych.

Opcja oddzielania wody myjacej przyczynia sie jeszcze bardziej do zmniejszenia wptywu na Srodowisko,
umozliwiajac ponowne wykorzystanie wody z ostatniego ptukania filtra do innych celéw w winiarni.

Wreszcie, filtr Flavy X-Wine jest znany z zachowywania jakosci filtrowanych win i swojej solidnej niezawodnosci.

Teg';'t‘:a' X-Wine 2 X-Wine 3 X-Wine 4 X-Wine 6 X-Wine8  X-Wine 10
Length (mm)
Width (mm) 1740 1740 2230 2230 2380 2380
Floorarea 7 10 10 11 11
(m2)
Height (mm) 1980 1980 2200 2200 2190 2190
Unladen
weight (kg) 710 740 1310 1380 1650 1720
supply oo VOIS 200 VORS00 volts 400 Volts 400 Volts 400 Volts
voltage + Eart% (50 + Eart% (50 three-phase + three-phase + three-phase + three-phase +
(V/Hz) Earth (50 Hz) Earth (50 Hz) Earth (50 Hz)  Earth (50 Hz)
Hz) Hz)
Total power
(kW) 10 10 18 14 27 27

Wyposazenie dodatkowe:

e Metnoséomierz

¢ Sonda przewodnosci

¢ Selektor 2 wloty/2 wyloty

¢ Wtrysk bentonitu w linii

o Wtryskiwanie produktdw enologicznych

e Zastrzyk azotu

¢ Filtracja wody myjacej

¢ Wybdr zaworu spustowego wody do mycia
e Wino musujace

e Kran degustacyjny nadajacy sie do sterylizacji
e Filtr wstepny do wina o $rednicy 100 um
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