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Paturalia
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Organic arystallized grape sugar
Zucchero d'wva eristalline biclogico
Sucre aristalisé de raisin bio

Biclogische hristallisierte Traubentucker
Azivcar cristalizado de uva biokégico
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Net weight | Peso netto |
Nettogewicht | Peso neto

Poids net | |
20 kg (44 Ib)
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Organiczny krystaliczny cukier winogronowy - Organiczny rektyfikowany staty skoncentrowany cukier
z moszczu winogron* Reprezentuje kompleks cukrowy naturalnie wystepujacy w moszczu winogronowym,
sktadajacy sie z glukozy (ok. 50%) i fruktozy (ok. 50%).

Potaczenie dwdch krystalicznych cukréw (dekstrozy i fruktozy) pozwala uzyskac idealny profil stodyczy, o sile
stodzenia poréwnywalnej do sacharozy (POD = 100%)
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Kolor
Reakcja Maillarda - karmelizacja

Rozpuszczalnos¢
tatwo rozpuszczalny w wodzie

Moc przeciw zamarzaniu
Obniza temperature zamarzania
PAC=1,9

Indeks glikemiczny (Gl)
Srednio-niski (IG = 49)

Gtéwne funkcje

Wysoka higroskopijnos¢ i dziatanie nawilzajace

Poprawia strukture i dziata antykrystalizujgco

Synergia pomiedzy wiasciwosciami utrzymujacymi wilgo¢ fruktozy i wtasciwosciami redukujgcymi dekstrozy.
Potgczona funkcja energetyczna pomiedzy dekstroza (bezposrednie Zrédto energii) i fruktoza (Zrédto energii
0 wolniejszym uwalnianiu)

1 kg produktu (objetos¢ = 0,66 litra) wytwarza 0,5943 litra alkoholu —» 1,68 kg produktu zwieksza 100 litréw wina

0 1% zawartos¢ alkoholu.

Zastosowanie we wtérnej fermentacji: aby zwiekszy¢ zawartos¢ 1 atm (~1 1 CO2/l) w 1 litrze wina, potrzebne sg 4 g
produktu.

* Produkt moze by¢ stosowany jako sktfadnik organiczny w przemysle spozywczym, jak wyraznie wskazano

w okélniku MIPAAF z dnia 6 czerwca 2012 r. (dotyczacym stosowania zywic jonowymiennych w rolnictwie
ekologicznym), ktéry stwierdza, ze ,organiczne produkty winiarskie (w tym rektyfikowane zageszczone moszcze
lub , cukier winogronowy”), wyprodukowane zgodnie z przepisami rozporzgdzeh 889/08 i 203/2012, jezeli sa
wykorzystywane jako sktadniki w innych procesach, nalezy je uwaza¢ za produkty ekologiczne”.
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