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Tannivin® Elevage
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Czysta tanina debowa, Tannivin® Elevage wspomagajg harmonijne dojrzewanie win czerwonych.
Tannivin® Elevage to wysokiej jakosSci tanina na bazie debu, quebracho i winogron. Charakteryzuja sie szczegélng
subtelnoscia i wysoka jakoscia, specjalnie zaprojektowane do stabilizacji i harmonizacji wina.

W skrécie:
Produkt: czysta tanina debowa o wysokiej zawartosci elagitaniny
Zakres zastosowania: wina biate i czerwone
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Profil aromatu: Mocno palone nuty przypominajgce kawe, karmel, kakao

Dawkowanie Wino czerwone 5 - 20 g/100 L
Wino biate 2 - 5 g/100 L
Opakowanie jednostkowe 1 kg
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