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« ERBSLOH

Tannivin® Grape

Trauban-Tannin aus vollreifen franzésischean
Trauben. Prozesshilfsminel zur oenologischen
Anmwendung.

Grape tannin from mature, French grapes.
Processing aid for oenological usa.

Tannino d*uva, da uve Francesi mature.
Coadiuvante di produzione per uso enologico.
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Czysta tanina winogronowa ekstrahowana z francuskich winogron.

Tannivin® Grape to nowa, wysoce wyrafinowana tanina produkowana z wyselekcjonowanych francuskich
winogron. Do produkcji uzywa sie wytacznie wyselekcjonowanych, zdrowych, dojrzatych francuskich winogron.
Delikatne procesy ekstrakcji zapewniajg niezbedng wydajnos¢ (wysoka zawartos¢ garbnikéw) i czystosé. Tannivin®
Grape to drobny, czerwono-bragzowy proszek.
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Wybér tanin Erbsloh jest dostosowany do winifikacji zaokrgglonych, harmonijnych i aksamitnych win. Taniny
Erbsléh podkreslaja ciato, strukture i owoce. Promowana jest typowos¢ odmianowa bez dominacji garbnikéw.

Garbniki s tradycyjnie stosowane w obrébce wina od wielu lat. Tannivin® Grape optymalizuje potencjat
wytrgcania win wymagany w przypadku pézniejszego klarowania biatek. Jednym z korzystnych skutkéw ubocznych
jest to, ze poprawia tresc i strukture wina. Tannivin® Grape zapewnia winu pewng ochrone przed utlenianiem, co
skutkuje zmniejszonym zapotrzebowaniem na SO2. Zastosowanie Tannivin® Grape w czerwonym winie poprawia
réwniez stabilnos¢ koloru.

W skrécie:

Produkt: wysoce wyrafinowana tanina produkowana z wyselekcjonowanych francuskich winogron
Zakres zastosowania: wina biate i czerwone

Profil aromatu: mocno palone nuty przypominajace kawe, karmel, kakao

Cechy szczegélne: wspomaga efekt klarujgcy w przypadku pdzniejszej obrébki sSrodkami klarujgcymi
zawierajgcymi biatko, takimi jak karuk lub zelatyna.

Dawkowanie:

Wino czerwone 1 - 15 g/100 L
Wino biate 1 - 10 g/100 L
Jednostka opakowania 0,25 kg
20 kg
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