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Lis}-Ancoutuneiune E30. Lok I ataff sur
oenalogischen Arvsendung und zem Einsatz in
Gatrirkan und Lebensmitisln.

Lish-Ascorbic acid EIM, Food additive for
ooralogical use snd for uss in bovarsges and food

Li+)-Acida nscorbiqu E300. Additil simentaine pous
ussgo sarologique ot dens ks bodssons of les
produils alimaaine.

LiskAcide ascdabics E300, Adithro alimantario para
uso onodigico v para uso en botidas y akmenos.

Lish-Acido asceaticn E300. Addaivo alimentarn par
ugo anclagico & pad uso in bevands & alimenti.
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Czysty kwas askorbinowy (witamina C), zapobiegajacy utlenianiu.e.Ascorbic to skutecznie dziatajgcy srodek
redukujacy tlen. Kwas askorbinowy zawiera grupe dienolowg. Po utlenieniu grupa dienolowa przeksztatca sie
w kwas dehydroaskorbinowy poprzez oddzielenie dwéch atoméw wodoru.

W skrocie:

¢ Produkt: Kwas askorbinowy
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o Zakres stosowania: Moszcz, wino, piwo i sok
o Cel: Wyréwnuje zawartos¢ tlenu i poprawia stabilnos¢ smaku

Cechy szczegdlne

¢ Moze zastapic lub poprawi¢ zastosowanie SO2
e Moze zapobiegad zespotowi przedwczesnego starzenia sie wina.

Dozowanie: 2 - 8 g/100L w piwie i do 25g/100L w winieOpakowanie jednostkowe 1 kg25 kg
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