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DESTILLER

Cena netto:
27 575 zt

Dozownik do napetniania produktéw o niskiej lepkosci, réwniez goracych i z kawatkami, takich jak
Musztarda (drobna lub ziarnista), ketchup

Kremowy jogurt z kawatkami owocéw

Masto orzechowe, czekolada do smarowania réwniez z kawatkami

Pasta warzywna

Gtéwny zakres: Napetnianie pojemnikéw o wadze od 50 do 500 g

Kluczowe cechy
Doktadnos¢ napetniania: Maksymalne odchylenie 2%.

Maks. wysokos$¢ ssania: 1.500 mm
Maks. Przeptyw: 4,5 I/min

Opcje konwersji: do precyzyjnego napetniania produktéw ptynnych, do napetniania produktéw o duzej lepkosci do
95°C

Destiller - Anna i Seweryn Fabijaniak
ul. Grunwaldzka 37 Godziny pracy

DESTILLER 37-560 Pruchnik Poniedziatek - piatek 8:00 - 18:00
Tel.: +48 660 143 042 www.destiller.pl
E-mail: biuro@destiller.pl
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