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- DESTILLER

DROZDZE METSCHNIKOWIA PULCHERRIMA,
OENOFERM® MPROTECT

« ERBSLOH

Oenofermr
MProtect

Metschnikowia pulcherima Wildhetfe zur
Kontrolle der spontanen Traubenflora

Metschnikowia pulcherrima wild yeast for
the control of spontaneous grape microbiota

Levure Metschnikowia pulcherrima pour
le contréle de la flore indigéne

Drozdze Metschnikowia pulcherrima, do bioprotekgiji.
Innowacyjna bioprotekcja przed niepozadanymi dziataniami mikrobiologicznymi. Wczesne zastosowanie

Oenoferm® MProtect skutecznie hamuje namnazanie sie dzikich drozdzy, grzybéw i bakterii.
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DESTILLER

Tolerancja na alkohol 6,0% obj.

e Temperatura fermentacji 4 - 10°C

Wptyw na MLF Neutralny

Zapotrzebowanie na azot Niskie

Zakres zastosowania: bioochrona owocéw, moszczu

Profil aromatu: zapobiega powstawaniu nieprzyjemnych posmakéw w pézniejszych winach, takich jak lotne
kwasy lub octan etylu

Cechy szczegdlne

e Zastepuje mozliwe wykorzystanie SO2, zmniejszajac w ten sposéb ogélny bilans SO2

o Korzystne jest jak najwczesniejsze zastosowanie, czyli dozowanie do pojemnikédw transportowych, moszczu
Moze by¢ aplikowany na powierzchnie kombajnéw, maszyn, stotéw sortujacych itp.

Moze by¢ uzyta w czasie zimnej maceracji 5-15C

Dawkowanie 2 - 7 g/100 L
Jednostka opakowania 0,5 kg
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