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O DESTILLER

DROZDZE OENOFERM, 500 G

« ERBSLOH

Oenofermr

Universalhefe fUr reinténige und
sortentypische Weine

Universal yeast for pure, typical varietal wines

Levure universelle pour des vins francs
au caractére variétal

Drozdze uniwersalne do win czystych, typowych odmianowych. Oenoferm® to klasyczny szczep do produkcji
czystych, typowych win odmianowych. Tworzy Swieze, pobudzajgce wina.

W skrécie:

¢ Tolerancja na alkohol 14,0% obj.
e Temperatura fermentacji 16 - 22°C
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DESTILLER

Wptyw na MLF Neutralny

Zapotrzebowanie na azot Umiarkowane

Zakres stosowania: Dowolna odmiana biatych winogron

Profil aromatu: Czysty, Swiezy profil smakowy - nuty jabtka i winnej brzoskwini

Cechy szczegélne Nadaje sie do wina i cydru
Dozowanie 20 - 40 g/100 L

Jednostka opakowania 0,5 kg

10 kg
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