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Bouguet - Cena netto:
o 129 zt

Czyste, suche drozdze do fermentacji biatych win o owocowym aromacie oraz win rézowych. Temperatura
fermentacji 15°C. Drozdze te rozwijajg aromaty brzoskwini i morel. Dobra tolerancja na alkohol (do 14-15% obj.)
Dozowanie: 25 g/ 100 litréw.

Suszone drozdze Erbsléh dla profesjonalnych winiarzy od lat sg powszechnie znane w branzy winiarskiej. Suszone
drozdze o wyjatkowo wysokiej jakosci sg sprzedawane w opakowaniach prézniowych o pojemnosci 500 g, ktére
wystarczajg na okoto 1500-3500 litréw w zaleznosci od wymogéw dozowania.

Cydr:

Destiller - Anna i Seweryn Fabijaniak
ul. Grunwaldzka 37 Godziny pracy

DESTILLER 37-560 Pruchnik Poniedziatek - piatek 8:00 - 18:00
Tel.: +48 660 143 042 www.destiller.pl
E-mail: biuro@destiller.pl
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