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DESTILLER

« ERBSLOH
Oenoferme

Color

Cena netto:
128 zt

Hefe fir kGrpemeiche, farbintensive
Rotweine

Yeast for lull-bodied, deep-coloured
red wines

Levure séche active selectionnée
pour les vins rouges de caractére ef
de coulaur infense

Wino czerwone o petnej tresciwosci z akcentami wisni. Drozdze Saccharomyces cerevisiae var. bayanus, ktéry
sprzyja tworzeniu gtebokiej i stabilnej barwy win czerwonych. Powstate wina sa petne charakteru, napedzane
taninami, oferujg dobry potencjat starzenia i doskonalg cielistos¢.

W skrécie:

¢ Tolerancja alkoholu 16,0% obj.

Temperatura fermentacji 18 - 28°C

Wptyw na MLF Neutralny

Zapotrzebowanie na azot Umiarkowane

Zakres zastosowania: Wina czerwone premium, wina z potencjatem starzenia

Profil aromatu

¢ Eleganckie nuty dojrzatych owocéw
e Podkresla pikantnosé, jesli jest typowa dla danej odmiany

Batonaz poprawia integracje i rownowageCechy szczegélne:

¢ Specjalnie do dojrzewania z debem
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e Dozowanie 20 - 40 g/100 L
¢ Jednostka opakowania 0,5 kg
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