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DESTILLER

« ERBSLOH

Oenoferm-
Pink

Cena netto:
130 zt

Fir den modemen,
trockenen Roséwein mit klarer Frucht

For modem,
dry rosé wines with distinet fruitiness

Pour des vins
roses modemes aux ardmes fruités intenses

Nowoczesne, wytrawne, owocowe wina rézowe

Oenoferm® Pink wspiera styl miedzynarodowych win rézowych - rzeskich, wytrawnych i z wyraznymi owocami.
Modny efekt kolorystyczny w winach to czerwonawo-rézowy kolor z fioletowymi refleksami. Oenoferm® Pink
ozywia kwiatowy aromat, maliny, czerwone owoce i subtelng korzennos¢.

W skrdcie:

Tolerancja na alkohol 15,0% obj.

e Temperatura fermentacji 13 - 20°C

Wptyw na MLF negatywny

Zapotrzebowanie na azot Umiarkowane

e Zakres zastosowania Wytrawne wina rézowe o jaskrawej barwie

Profil aromatu

e Malina
e Swieze, czyste nuty
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Cechy szczegdlne

e Do 8 g/l gliceryny
e Szczep Bayanus, zapewnia petna fermentacje
¢ bardzo niska produkcja lotnego kwasu

Dozowanie 20 - 30 g/100 L
Jednostka opakowania 0,5 kg
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