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DESTILLER

[ « ERBSLOH

Oenoferny’

Structure =

Cena netto:
154 7t

Specjalnie opracowany szczep drozdzy do fermentacji petnych i intensywnych czerwonych win. Zapewnia aromaty
czeres$ni, jagdd i orzechéw oraz wspomaga uwalnianie garbnikdw, dzieki czemu powstaje dobrze zbalansowane
wino o duzym potencjale. Zakres temperatury: 18-28 °C. Tolerancja na alkohol: do 15% obj. Dozowanie: 15-25 g /
100 litréw.

Tabela drozdzy Oenoferm firmy ERBSLOH

Suszone drozdze Erbsléh dla profesjonalnych winiarzy od lat sg powszechnie znane w branzy winiarskiej. Suszone
drozdze o wyjatkowo wysokiej jakosci sg sprzedawane w opakowaniach prézniowych o pojemnosci 500 g, ktére
wystarczajg na okoto 1500-3500 litréw w zaleznosci od wymogéw dozowania.
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