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DESTILLER

« _ERBSLOH

Oenoferme
X-thiol

Cena netto:

Alkohollolerante Hybrid-Hefe 134 7

filr exofische Aromen

Alcohol-tolerant hybrid yeast
far exolic aromas

Levure hybride résistante a I'alcool pour
I'expression d*arémes thiols
fruités et exofiques

Oenoferm® X-tiol
Drozdze hybrydowe tolerujgce alkohol, o egzotycznych aromatach

Oenoferm® X-tiol to wolne od GMO hybrydowe drozdze wyselekcjonowane przez firme Erbsloh. Posiadajg duzg site
fermentacji i ozywiajg prawdziwy potencjat sktadnikéw tiolowych.

W SKROCIE:

¢ Tolerancja alkoholu 16,0% obj.

Temperatura fermentacji <15 - 22°C

Wptyw na MLF Neutralny

Zapotrzebowanie na azot Niskie - Srednie
Zakres zastosowania Wina o duzej wyrazistosci

Profil aromatu

¢ Owoce egzotyczne
e Cassis, grejpfrut, bukszpan
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Cechy szczegdlne Bardzo niskie tworzenie sie SO2 i H2S
Dozowanie 20 - 40 g/100 L
Jednostka opakowania 0,5 kg
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