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DESTILLER

ERBSLOH

Oenoferm

Veltliner

Cena netto:
145 zt

® ErbsiGh

Drozdze Oenoferm Veltliner F3 20 g na 100 | Suszone drozdze wyselekcjonowane z mysla o biatych winach,
promujgce owocowy, pieprzowo-korzenny aromat Gruner Veltliner.

Opis produktu:

Drozdze Oenoferm®Veltliner z gatunku Saccharomyces cerevisiae (var. bayanus) zostaty specjalnie dobrane do
inokulacji moszczu gronowego Griiner Veltliner. Oenoferm®Veltliner majg szczegdéing wtasciwos¢ promowania
owocowego, pieprzowo-korzennego aromatu Griiner Veltliner. Ponadto drozdze fermentujg catkowicie, réwniez
wtedy, gdy proces przebiega w obnizonej temperaturze.

Dopuszczone zgodnie z prawem i przepisami obowigzujgcych obecnie w UE. Czystosc i jakos¢ zostaty udowodnione
laboratoryjnie.

Proces produkcji drozdzy F3-Erbsléh - przeznaczenie do fermentacji

Doswiadczenie w produkcji cennych i zatwierdzonych szczepdw drozdzy Erbsléh Oenoferm®, pozwala zwiekszad
ich site. Do hodowli drozdzy uzyto pozywki bogatej w substancje mineralne i witaminy. Oenoferm® Veltliner
przeprowadzajg bezpieczng fermentacje, nawet w stresujgcych warunkach.
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