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Nettogewicht | Peso neto 20 kg (44 Ib)

Krystaliczna fruktoza z winogron. Jest to autentyczna frakcja fruktozy monosacharydowej wystepujgcej w soku
winogronowym. Wystepuje w postaci biatych krysztatéw o czystosci = 98%.

Stodycz
Wysoka sita stodzaca (POD = ok. 130 - 150% w poréwnaniu do sacharozy), zmienna w zaleznosci od temperatury

i pH.

Kolor
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Reakcja Maillarda - karmelizacja (110°C)

Rozpuszczalnos¢
Wysoki stopien rozpuszczalnosci

Moc przeciw zamarzaniu
Obniza temperature zamarzania
PAC=1,9

Indeks glikemiczny (Gl)
Niski (GI=20-25)
(= «tradycyjna» fruktoza)

Gtéwne funkcje

Mozna go stosowac w nizszych stezeniach niz sacharoza, do produktéw o obnizonej zawartosci cukru i/lub
obnizonej kalorycznosci oraz niskim wptywie glikemicznym

Wysoka higroskopijnos¢ i dziatanie nawilzajgce

Poprawia strukture i dziata antykrystalizujgco

Wolniej uwalniajace sie zrédto energii niz glukoza, idealne do pokrycia dtugotrwatych aktywnosci
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