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Contents: 25 kg/55.1 |bs

Kwas L(+)-winowy do zakwaszania i obnizania pH. Zwieksza kwasowos¢ i jednocze$nie zapewnia obnizenie pH.
Powoduje to lepsza stabilnos¢ mikrobiologiczna.

W skrdcie:

¢ Produkt: naturalny kwas L(+) winowy pochodzenia rolniczego
e Zakres stosowania: pulpa, moszcz i wino
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e Cel: zarzadzanie kwasowoscia
Cechy szczegdlne

¢ Siarkowanie jest bardziej skuteczne
e Zwiekszona zostaje skutecznos¢ obrébki bentonitem

Dawkowanie
Zgodnie z potrzeba i dopuszczeniem, szczegdtowe informacje mozna znalez¢ w arkuszu danych
Opakowanie jednostkowe 25 kg
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