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LATTOMATIC, AUTOMATYCZNY SYSTEM
STANDARYZACJI ZAWARTOŚCI TŁUSZCZU

MLECZNEGO

Lattomatic gwarantuje dokładną regulację zawartości tłuszczu w śmietanie w zakresie od 30% do 45%. System
może obliczyć i  automatycznie dostosować zawartość tłuszczu na podstawie różnych parametrów. Lattomatic
umożliwia dokładne dozowanie śmietany do przepływu odtłuszczonego mleka, a tym samym ciągłą produkcję
mleka standaryzowanego pod względem zawartości tłuszczu. Nadwyżka śmietany jest odprowadzana oddzielnie.
Dzięki  wysokiemu  poziomowi  automatyzacji,  regulacja  parametrów  jest  możliwa  w  trakcie  pracy  bez
zatrzymywania  procesu.  Panel  dotykowy  jest  przyjazny  dla  użytkownika,  łatwy  w  konfiguracji  i  umożliwia
bezpośrednią  kontrolę  wszystkich  operacji.
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