Wygenerowano dnia: 2025-04-23 03:49

DESTILLER

e

- ; . ﬁ

ERBSLOH %

MaloStar Fruit

Al
contents: far 2.500

T T T

& Erbslch

MaloStar® Fruit MLF (fermentacja jabtkowo-mlekowa) bez nut maslanych, do win biatych, rézowych i czerwonych.
MaloStar® Fruit nie zawiera diacetylu, co pozwala na uwydatnienie nieodtagcznego owocowego i odmianowego
charakteru wina. Mozna go stosowac jednoczesnie lub w zaszczepianiu sekwencyjnym.

Opakowanie przeznaczone na 2500 litréw wina.

W skrdcie:

e Produkt Oenococcus oeni
o Zakres zastosowania Wina biate, rézowe i czerwone
e Cel: ujawnienie typowosci odmianowe;

Cechy szczegdlne

Podkresla typowe dla wina owoce

Brak tworzenia diacetylu

¢ Nie tworzy sie histamina

MLF poprawia réwnowage i odczucie w ustach
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MaloStar® Vitale SK11™

MaloStar® Fruit

MaloStar® Terra

MLF:

DESTILLER

> 3.1 < 15.5 Negligible Yes

> 3.1 <155 High Yes
Very low,

> 3.2 <16.0 very late Yes

>3.3 < 15.0 Slight Yes
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