
Wygenerowano dnia: 2025-04-23 03:49

Destiller - Anna i Seweryn Fabijaniak
ul. Grunwaldzka 37

37-560 Pruchnik
Tel.: +48 660 143 042

E-mail: biuro@destiller.pl

Godziny pracy
Poniedziałek - piątek 8:00 - 18:00

www.destiller.pl

MALOSTAR® FRUIT

MaloStar® Fruit MLF (fermentacja jabłkowo-mlekowa) bez nut maślanych, do win białych, różowych i czerwonych.
MaloStar® Fruit nie zawiera diacetylu, co pozwala na uwydatnienie nieodłącznego owocowego i odmianowego
charakteru wina. Można go stosować jednocześnie lub w zaszczepianiu sekwencyjnym.
Opakowanie przeznaczone na 2500 litrów wina.
W skrócie:

Produkt Oenococcus oeni
Zakres zastosowania Wina białe, różowe i czerwone
Cel: ujawnienie typowości odmianowej

Cechy szczególne

Podkreśla typowe dla wina owoce
Brak tworzenia diacetylu
Nie tworzy się histamina
MLF poprawia równowagę i odczucie w ustach
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SPECYFIKACJA URZĄDZENIA

MLF: tak
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