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DESTILLER

Dzieki specjalnym membranom i wysokim ciSnieniom roboczym, woda moze by¢ ekstrahowana (permeat)
z moszczu lub wina.

Stacaj odwrdconej osmozy Flavy ML oferuje cata game zabiegdw korygujgcych moszcze i wina w odpowiedzi na
zagrozenia klimatyczne, wypadki technologiczne, korekty organoleptyczne itp.

Flavy ML jest dostepna w modelach od 2 do 12 modutéw. Mozna jg tatwo skalowac bez zadnych zmian, po prostu
dodajac moduty. PLC zawiera wszystkie istotne informacje, a urzadzenie posiada zabezpieczenia, ktére czynia go
catkowicie autonomicznym (cisnienie, temperatura, natezenie przeptywu).

Flavy ML jest wyposazona w najmniej zatykajaca sie membrane na rynku, przyjmujaca produkty wejsciowe do 400
NTU, w poréwnaniu z zaledwie 5 do 20 NTU w przypadku innych membran. W ofercie dostepne sg dwa rodzaje
membran X" lub ,,0” o réznych poziomach selektywnosci, w zaleznosci od potrzeb.
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Flavy ML oferuje szeroki zakres zastosowan:

¢ Koncentracja moszczu gronowego
Korekta stezenia alkoholu w winie
Czesciowa dealkoholizacja wina
Redukcja cukru w moszczu
Redukcja etylofenoli w winie

TECHNICAL DESCRIPTION

Technical data 2 ML 4 ML 6 ML 8 ML 10 ML 12 ML

Average flow (I/h)

Length (mm) 1244 1244 1244 1244 1244 1244
Width (mm) 630 630 630 630 800 800
Height (mm) 1216 1216 1295 1455 1626 1786

e. Reduction of volatile phenols in wine.

Results
Concentration in volatile phenols (ug.L™)

Reduction in

Before treatment After treatment percentage
Vin 1 453 233 -48 %
Vin 2 2447 280 - 88%

LVin3 ....1409 394 B2

Vin 4 1072 323 -69 %

+  The treatment enables volatile phenols to be reduced under the sensory threshold regardless the initial level of concentration.
+  Treated wines are considered less bitter with less animal flavors. They are fruitier and more complex

*  Wine structure is not altered by the treatment.

Présentation Flavy FX ML BUCHER

vaslin
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