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DESTILLER

Systemy sterylizacji UHT sa przeznaczone do sterylizacji napojéw w temperaturze nawet 150°C. UHT (ang. Ultra-
high temperature processing) - sterylizacja produktéw zywnosciowych, polegajaca na btyskawicznym, trwajgcym
2-10 sekund, podgrzaniu do temperatury ponad 100 °C i réwnie btyskawicznym ochtodzeniu do temperatury
pokojowej. Taka sterylizacja zabija flore bakteryjng, nie zmieniajagc waloréw smakowych produktu. Aseptyczny
rozlew gotowego produktu wymaga zastosowania w linii rozlewniczej sterylizatora UHT, w ktédrym produkt zostate
btyskawicznie podgrzany do temp. 140-150 C, utrzymany w tej temperaturze przez kilka sekunda, a nastepnie
schtodzony do temperatury ok. 20C.
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