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Desage: 5-10 miH00 kg {L). Dehtmep;dmet.

Dokage: S 1100 g ). Dl vl At o
e e e o2
Dok’ 10mLI100K] (1, Dotk e Ecnec e,
e T e
Fackg: 5-110 MO0 a7 (n). MOAPOHOCTI CAROTPHITE CACGHAE NPOITA.

Wygenerowano dnia: 2025-04-25 19:27

ERBSLOH

Trenolin® ProStab - enzymatyczna stabilizacja biatek w winie.
Trenolin® ProStab dziata na termolabilne chitynazy i biatka taumatynopodobne, ktére odgrywaja decydujaca role
w tworzeniu zmetnien. Dzieki temu preparatowi stabilnos¢ biatka mozna osiggna¢ juz na wczesnym etapie.

W skrocie:

e Produkt: proteaza
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e Zakres stosowania: moszcze biate i rozowe
¢ Cel: optymalna proteoliza

Cechy szczegdlne

Zapobiega tworzeniu sie zmetnienia biatek w winie
Oszczednos¢ czasu pracy i kosztéw

Zadnych strat wina

Brak zmian w aromacie i kolorze wina.

Dawkowanie 5 - 10 mL/hl
Opakowanie jednostkowe 5 kg
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