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Cena netto:
111 780 zt

Pétautomatyczne urzadzenie niezbedne w produkcji win musujacych metoda tradycyjng, szampanska. Stuzy do
usuwania osadu z wina musujgcego bedacego ostanim etapem metody szampanskiej (klasycznej, tradycyjnej), bez
powodowania metnienia wina oraz utraty nadmiernej ilosci dwutlenku wegla oraz na dodaniu liqueur de tirage
(ligueur de dosage). Polega na eliminacji drozdzy znajdujacych sie w szyjce butelki po procesie remuage, poprzez
zamrozenie jej do temperatury ok. -25°C oraz usunieciu kapsla wraz z czopem. DEGORGEMENT(fr.) czasami uzywa
sie spolszczonego okreslenia ,,degorzowanie” czyli usuniecie osadu z szampana lub innego wina musujgcego
wytwarzanego metodg szampanska powstatego w wyniku wtérnej fermentacji w butelce.

Urzadzenie wyposazone w

¢ automatyczny uktad przeznaczony do usuwania kapsli (disgorging)

¢ regulowang dysze do czesciowego oprdzniania butelki

e dozownik liqueur d&HASH39;expédition o maksymalnej objetosci do 6 cl (w sktad mieszanki wchodzi cukier
oraz wino).

¢ regulowana dysza do uzupetniania wina.
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Wydajnosci do 600 butelek na godzine.

Maszyna wykonana ze stali nierdzewnej.
Przeznaczony do pracy z butelkami: 37,5 cl, 75 cl i 150 cl (maksymalna $rednica: 115 mm).

Nalezy pamietad. ze llo$¢ uzytego liqueur de dosage bedzie zalezata od rodzaju szampana, ktéry chcemy
wytworzyc:

Champagne doux zawiera ponad 50 gramoéw cukru na litr.
Champagne demi-sec od 32 do 50 gramdw na litr.

Champagne sec od 17 do 32 graméw cukru na litr.

Champagne extra dry (ekstra wytrawny) 12 i 17 gramdw cukru na litr.
Champagne brut mniej niz 12 graméw cukru na litr.

Kolejnym etapem jest korkowanie oraz zawigzywanie drucianego koszyczka. Zachecamy do zapoznania sie z nasza
ofertg korkownic i wigzarek drucianych koszyczkéw.
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