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Cena netto:
3702zt

Pojemnik, kadz, zbiornik do maceracji firmy Speidel to sprawdzone i godne zaufania rozwigzanie. Wykonany jest

z bezpiecznego dla zywnosci i odpornego na promieniowanie UV materiatu PE (naturalny kolor bez pigmentéw)

i ma szczegolnie grube scianki, co zapewnia maksymalna stabilnos¢ i zachowanie aromatu maceratu. Kadz idealnie
nadaje sie do maceracji winogron.

Temperatura pracy max. 60C.

CZYSZCZENIE
Gtadka powierzchnia wewnetrzna sprawia, ze zbiornik jest bardzo tatwy w czyszczeniu.

Spust
Zawor spustowy znajduje sie w najnizszym punkcie kadzi. W ten sposéb mozliwe jest catkowite jej opréznienie. W
cene zbiornika wliczony jest zawor kulowy ze stali nierdzewnej - 1 1/4".

Podstawa
Podstawa zbiornika wykonana z solidnego tworzywa sztucznego. Dzieki niej zbiornik jest bardzo stabilny oraz moze
by¢ przenoszony z miejsca na miejsce poza pomoca wézka widtowego czy paleciaka.

Rynna wodna

Pokrywa zbiornika opiera sie na rynnie, ktérg mozna wypetni¢ woda zabzpieczajac macerowane owoce przed np.
muszkami. Rynna dziata na zasadzie zaworu fermentacyjnego w ktérym woda jest barierg dla wszytkiego co
chciatoby dostac sie do zbiornika.

Destiller - Anna i Seweryn Fabijaniak
ul. Grunwaldzka 37 Godziny pracy

DESTILLER 37-560 Pruchnik Poniedziatek - piatek 8:00 - 18:00
Tel.: +48 660 143 042 www.destiller.pl
E-mail: biuro@destiller.pl



mailto:biuro@destiller.pl
https://www.destiller.pl

Wygenerowano dnia: 2024-01-23 03:20

DESTILLER

Zalety kadzi:

Materiat PE bezpieczny dla zywnosci

Mozliwos¢ uktadania (sztaplowania) w stosy w stanie pustym

e tatwe w czyszczeniu dzieki gtadkiej powierzchni wewnetrznej
Pokrywa z PE

Rynna wodna zabezpieczajagca macerowane owoce

Catkowity opréznienie zbiornika z moszczu dzieki dolnemu zaworowi
¢ Dostosowany do transportu wozkami widtowymi i paleciakami.

Wymiary

e Wysokos$¢: 132 cm
e Srednica: 133 cm

132 em

1 cm
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