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Zbiornik do maceracji-fermentacji wyposazony w pnumatyczny ttok, ktérego zadaniem jest zanurzenie czapy, ktéra
powstaje w czasie fermentacji win czerwonych. Zanurzenie jest powolne i delikatne przy niskim cisnieniu
mechanicznym, co zwieksza ekstrakcje koloru, aromatéw i tanin ze skérek winogron. Odstepy czasu zanurzenia
mozna ustawi¢ na elektrycznym panelu sterowania, mozliwe jest réwniez reczne sterowanie. Pfaszcz moze stuzy¢
zaréwno do chtodzenia jak i podgrzewania zawartosSci zbiornika. Umozliwia osiggniecie i utrzymanie optymalnej
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temperatury maceratu podczas maceracji.

Objem | Uzitny objem Pramér Celkova vyika
Volume Capacity Diameter Total height
Volumen Kubatur Durchmesser Gesamthdhe
() ) (mm) (mm)

Rozmeéry a vybaveni Ize pfizplsobit Vadim poZzadavkdm. / Dimensions
and equipment can be adapted to your requirements. / Abmessungen
und Ausstattungen konnen zu lhren Anforderungen angepasst werden
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